
 LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

DÉJEUNER 

Melon 
 

Tomate farcie 
 

Riz 
 

Salade verte 
 

Tomme des Pyrénées 
 

Eclair au chocolat 
 
 
 

Taboulé à la menthe 
 

Travers de porc  
sauce barbecue 

 
Haricots verts persillés 

 
Salade verte 

 
Mottin crémeux 

 
Fruits de saison 

Salade de tomates 
 

Poêlée d’encornets à  
l’Espagnol 

 
Tagliatelles 

 
Salade verte 

 
Camembert 

 
Abricots chantilly 

 

Assiette de charcuterie 
 

  Brochette de volaille au 
lard fumé 

 
Ratatouille 

 
Salade verte 

 
Yaourt aux fruits 

 
Pavlova aux fraises 

 

Assiette de crudités 
 

Steak  
 

Frites 
 

Salade verte 
 

Fromage portion 
 

Glace 
 

DINER 
 

MENU SELON  
EFFECTIFS 

MENU SELON  
EFFECTIFS 

MENU SELON  
EFFECTIFS 

MENU SELON  
EFFECTIFS Bon appétit 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

      Alternative végétale                                   Local                             Bio                                                              

       Local fait maison                                     Fait maison                    
 Le Proviseur, J. WICIAK   La Gestionnaire, M. GENNARI 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des approvisionnements et des effectifs 

Semaine du 15 au 19 juin 2026 
Petit déjeuner : café, thé, lait, chocolat, biscottes, pain, céréales, beurre, confiture et viennoiseries une fois par semaine 

Alternative végétarienne proposée tous les jours 


